
Créer son atelier de volailles fermières
Objectifs
Acquérir des compétences techniques et réglementaires en vue de démarrer un
atelier de volailles fermières (pondeuses et/ou chair).

Enjeux
besoin de compétences techniques et règlementaires en vue de créer un atelier de
volailles fermières (pondeuses et/ou chair). Ce besoin a été identifié pour deux types
de porteurs de projets : - des personnes ayant déjà une activité agricole et souhaitant
mettre en place un atelier de diversification - des personnes souhaitant démarrer une
activité agricole en aviculture (pondeuses et/ou chair).

Pré-requis
aucun

Contenu
JOUR 1 : MISE EN PLACE D'UN ATELIER POULES PONDEUSES
- être en mesure d’identifier les conditions techniques et règlementaires nécessaires
pour la mise en place d’un atelier fermier de poules pondeuses.
- être en capacité d’identifier les étapes de l’itinéraire technique pour conduire un
élevage de poules pondeuses fermières.
- être en mesure de connaître et de pouvoir s’adresser aux principaux acteurs de la
filière avicole régionale.
- être en capacité de connaître la réglementation liée à l’abattage et à la
commercialisation.
JOUR 2 : MISE EN PLACE D'UN ATELIER POULETS DE CHAIR
- être en mesure d’identifier les conditions techniques et règlementaires nécessaires
pour la mise en place d’un atelier de poulets de chair fermier.
- être en capacité d’identifier les étapes de l’itinéraire technique pour conduire un
élevage de poulet de chair fermier
- être en mesure de connaître et de pouvoir s’adresser aux principaux acteurs de la
filière avicole régionale.
- être en capacité de connaître la réglementation liée à l’abattage et à la
commercialisation.

Infos complémentaires

Durée de la formation 21 jour(s)
Date limite d'inscription 07/11/2014

Tarifs
Adhérent 0€
gratuit pour les agriculteurs éligibles
VIVEA

Plus de renseignements
Lydie Chaffotte, responsale de stage
lydie.chaffotte@gmail.com
Terres Vivantes
6 rue Filandière
34 800 Clermont l\'Hérault
Tel. 04 67 96 41 05
Fax. 04 67 96 41 06
www.terresvivantes.org
N° d'organisme de formation :
91340637024

Taux de satisfaction : %

repas tiré du sac

Modalités d'accès : 

Dates, lieux et intervenants
20 nov 2014
09:30 - 17:30

Chez Marie SAINT JEAN, Clos Victorine, Chemin
des Aspes
34800 ASPIRAN

Formatrices TV : Marie Laure Gutierrez / Chloé Cadier,
économistes

28 nov 2014
09:30 - 17:30 (7hrs)

Chez Claudia TEXIER, Le village,
34700 LAVALETTE

Formatrices TV : Marie Laure Gutierrez / Chloé Cadier,
économistes

Partenaire(s) Financeur(s)

Bulletin d'inscription

Nom et Prénom _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _

Adresse _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _

Téléphone : _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _

Courriel :_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _
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